
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 

BODEGA 
El arte de combinar la tradición y la 
innovación en la elaboración de 
vinos australianos ha sido la 
inspiración de Angas desde su 
lanzamiento en 1982. La mezcla de 
las variedades clásicas del vino 
espumoso Chardonnay y Pinot Noir 
y la crianza sobre lías producen un 
vino fresco y lleno de sabor. 
 
Calidad constante y máximo sabor a 
un precio asequible - esa es una 
tradición que no ha cambiado con el 
tiempo. 
 
VITICULTURA Y VINIFICACIÓN 
Las variedades  clásicas del 
espumoso, Chardonnay y Pinot Noir 
provienen de una amplia gama de 
sitios, que incluyen las cálidas 
regiones del interior de  Riverland 
Sur de Australia hasta viñedos más 
frescos de Barossa Ranges y 
Adelaide Hills.  Los viñedos se 
seleccionan cuidadosamente para 
aprovechar los generosos sabores 
esenciales en la elaboración de 
vinos espumosos. La cuidadosa 
manipulación en la bodega 
garantiza el máximo sabor y 
delicadeza de la fruta. Tras el 
ensamblaje, el vino permanece 
sobre lías ligeras hasta el 
embotellado para mantener la 
frescura y aumentar la complejidad 
del sabor. 

 

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO 
Color dorado pálido con tintes verdes. 
Aromas frescos, elevados cítricos, 
manzanas rojas y un toque de 
almizcle. En boca es vivo y lleno de 
sabor, con una textura cremosa 
debido a su larga permanencia sobre 
lías, equilibrada por una acidez viva y 
refrescante. 
 
MARIDAJE 
Disfrútelo con rollitos fríos de 
langostinos y palta o  torrejas de 
zucchini y maíz con crema de cashew 
y nachos. 
 

Enólogo:   Andrew La Nauze Cosecha:  NV Región:   South Australia Alcohol:  11.5% 

Acidez Total:   6.81 g/L pH:  3.33 Apto para veganos y vegetarianos 

 

ANGAS BRUT PREMIUM CUVÉE 

Sparkling White NV  

Chardonnay, Pinot Noir 

South Australia 

 

 

 

 

 


