
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

BODEGA 
“Earthworks Barossa” de propiedad 
y gestión familiar, hacen sus vinos 
de uvas 100%procedentes de 
Barossa, que se cultiva en 
pequeños viñedos familiares. 
Sobre la base de más de 160 años 
de conocimiento de producción de 
vino local, los métodos de 
vinificación tradicionales y 
procesamiento mínima intervención 
se utilizan para preservar la pureza 
, la integridad, la textura y el sabor 
de los vinos. 
 
INFORMACIÓN DE LA VENDIMIA 
Un frío invierno típico de Barossa 
fluyó hacia una primavera húmeda 
y una estación de crecimiento 
fresca. Esto significó que la 
cosecha de Shiraz en nuestros 
viñedos de Barossa fue de dos a 
cuatro semanas más tarde de lo 
que habíamos experimentado en la 
última década. El buen clima antes 
y durante el período de cosecha 
contribuyó a un excelente sabor y 
acumulación de taninos en 
nuestras uvas Shiraz,  como se 
puede apreciar en este excelente 
vino. 

 

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO 
De color rojo rubí vibrante con tonos 
carmesí y magenta. Aromas a 
compota de bayas oscuras y ciruelas 
satsuma con toques de regaliz 
picante, moca, vainilla y pimienta 
negra. Luego, los toques de mora de 
Boysen  y fresa convergen y llevan a 
sus sentidos en un viaje. 
Un vino pulido y voluptuoso con un 
toque suave y redondo de fruta 
oscura. Los aromas se reflejan en los 
sabores del paladar, con matices de 
chocolate oscuro y taninos sedosos 
en el fondo. 
 
MARIDAJE 
Disfrute con costillas de carne a la 
BBQ o un pastel de ruibarbo, con 
canela. 

Enólogo:    Marc van Halderen Cosecha: 2017 Región: Barossa Alcohol: 14.5% 

Azúcar Residual:  Acidez total:  5.9 g/L pH: 3.65 Apto para veganos y vegetarianos 
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