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PINOT GRIGIO ORGANICO YALUMBA 2018

Pinot Grigio (100%)

Sur de Australia

BODEGA

En Yalumba nos esforzamos
continuamente para reducir nuestro
impacto en el medio ambiente,

permanecer involucrados en nuestra
comunidad, y asegurarnos de que
estaremos haciendo vino generacion
tras generacion. La ética de
sostenibilidad de Yalumba incluye
nuestro programa de produccién de
vino organico certificado, enfocado en
la elaboracion de grandes vinos con
una minima intervencién en la tierra y
en los vinos mismos.

VITICULTURA/ELABORACION
Ubicado en Angle Vale, la familia
Carypidis lleva produciendo Pinot
Grigio de alta calidad para Yalumba por
méas de 6 afios y obtuvo el certificado
organico en 2010. El trabajo meticuloso
en los vifledos asegura que las uvas
estén en perfectas condiciones cuando
son cosechadas y eso es lo que ha
logrado un vino que ejemplifica el Pinot
Grigio organico de Yalumba

CONDICIONES DE LA VENDIMIA

Las buenas lluvias de invierno
repusieron la humedad del suelo, lo
que resultdé conveniente ya que la
primavera 'y el verano fueron
predominantemente secos. Las lluvias
a finales de diciembre y nuevamente a
finales de enero fueron vitales para
refrescar las vides durante Ia
temporada de crecimiento y conducir a
la cosecha. Seguido de un clima casi
perfecto de maduracion, las uvas del
Pinot Grigio fueron cosechadas a
mediados de febrero.

NOTAS DE CATA

Un color de limén palido con matices
verdes. Encantadores aromas de
lavanda y hierbas secas, que recuerdan
a un antiguo jardin de casa. Jazmin y
flores blancas se complementan con
ramas de canela y especias en el
paladar medio. Estos se encuentran con
una crujiente acidez de pera nashi con
un final de dulce de almizcle.

MARIDAJE

Disfrute con tortilas de pescado
tailandés o una ensalada de col de estilo
asiatico con tofu marinado teriyaki.

Endlogo: Heather Fraser

Cosecha: Febrero 2018

Region: Sur de Australia

Alcohol: 13.0% Acidez Total : 5.2 g/l

Total SO2: 76 mg/l

pH: 3.36

Azlcar Residual: 2.2 g/l

Apto para veganos y vegetarianos




