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ANGOVE FAMILY CREST 2017

Shiraz (100%)

McLAREN VALE

BODEGA

Angove Family Winemakers es una
empresa familiar de cinco generaciones
del sur de Australia que se apasiona por
elaborar vinos iconicos y Unicos del
vifiedo en McLaren Vale, asi como una
seleccién de vinos de primera calidad de
algunas de las grandes regiones
vinicolas del sur de Australia.

VINEDO

El clima mediterraneo de McLaren Vale y
los suelos antiguos proporcionan las
condiciones ideales para cultivar Shiraz
de primera calidad. Las uvas se
extrajeron de una cuidadosa seleccién de
viledos en la region desde Blewitt
Springs y Seaview en el norte a través
de Willunga y hasta Sellicks Hill en el sur.
Esta gama de sitios varia mucho en
suelo, aspecto y edad de la vid, lo que
permite crear un vino de complejidad que
refleja el verdadero y rico caracter de
Shiraz de McLaren Vale.

ELABORACION

La Vintage House es la parte mas
antigua de nuestra bodega. Aqui las uvas
se estrujaban en tinas de concreto
abiertas de 70 afios de antigiedad donde
la fermentacion se inicia con las
levaduras autdctonas "salvajes" que se
encuentran en los hollejos de la uva. Un
cuidadoso manejo de remontado,
bazuqueo y maceraciones cortas
posteriores a la fermentacion se siguen
presionando. El vino resultante se
transfiere a barriles Hogheads (barriles
de 300 litros) de roble francés vy
americano donde se completa la
fermentacion malolactica antes de la
extraccion y maduracion durante 12 a 14
meses. Una cuidadosa seleccion de
ensambles y barriles le sigue una minima
filtracion y embotellado.

NOTAS DE CATA
COLOR: Imponente rojo oscuro con
matices magenta.

AROMA: Pimienta,
chocolate negro con
Jamaica.

cereza roja y
pimienta de

SABOR: Chocolate oscuro y regaliz,
rojo cereza / frambuesa y pimienta
blanca con presencia en boca, taninos
suaves y roble finamente integrado.

MARIDAJE
Ideal con panceta de cerdo cocida dos
veces o pierna de cordero cocida a
fuego lento.

DATOS TECNICOS
Cosecha: 2017
Alcohol: 14.0%
Crianza: 12-14 meses

Endlogo

Cosecha: 2017

Region: McLaren Vale

Alcohol:14.0%

Acidez Total:

pH:

Azlcar Residual:

Crianza:12-14 meses




