
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 BODEGA 
Angove Family Winemakers es una 
empresa familiar de quinta generación 
dedicada a la elaboración de vinos 
súper premium y vinos de un solo 
viñedo de McLaren Vale, junto con 
diversos vinos de algunas de las 
grandes regiones vitivinícolas del sur de 
Australia. 
 
VIÑEDO Y COSECHA 
El clima "mediterráneo" de McLaren 
Vale y sus suelos antiguos ofrecen las 
condiciones ideales para cultivar un 
Shiraz de primera calidad. Las uvas 
proceden de una cuidadosa selección 
de viñedos de bajo intervencionismo de 
la impresionante región de McLaren 
Vale, desde Blewitt Springs y Seaview 
en el norte a través de Willunga y 
Sellicks Hill en el sur. Las zonas varían 
enormemente en cuanto a suelo, 
aspecto y edad de la vid que cuando se 
combinan crean un vino complejo que 
refleja el verdadero y rico carácter del 
shiraz de McLaren Vale.  
McLaren Vale obtuvo buenos resultados 
en una añada difícil, debido a la 
influencia moderadora del Gulf St 
Vincent (Golfo de San Vicente), la lluvia 
primaveral y la excelente gestión del 
agua permitieron que las vides 
crecieran sin impedimentos durante los 
periodos de calor. El rendimiento se vio 
ligeramente afectado por una tormenta 
de granizo durante la floración en 
noviembre y por un día de enero en el 
que las temperaturas alcanzaron los 
46.6°C quemando algunas hojas y 
frutos. La cosecha fue rápida y 
precipitada aunque la calidad fue 
excepcional, los rendimientos bajaron 
hasta un 25%. 
 

ELABORACIÓN 
Vintage House es la parte  más Antigua 
de nuestra bodega.  Aquí, las uvas se 
estrujan en cubas de hormigón abiertas 
de 70 años de antigüedad, donde las 
levaduras "salvajes" autóctonas que se 
encuentran en los hollejos inician la 
fermentación. Se realizan cuidadosos 
remontados, bazuqueos y una corta 
maceración postfermentativa. Los 
fermentos terminados se prensaron por 
separado utilizando una prensa de 
cesta de madera restaurada y se 
dejaron madurar en  puncheons  y 
hogsheads de robles franceses nuevos 
y usados durante 12-14 meses, antes 
de la divertida fase final de ensamblaje 
y mezcla. El vino resultante es una 
suma sinérgica de los varios 
componentes y se ha elaborado 
cuidadosamente sin utilizar ningún 
producto de origen animal. 
 
NOTAS DE CATA 
Rojo intenso con matices magenta. 
Predominan los aromas a cereza negra, 
chocolate negro y especias mientras 
que en boca se llena de intensos 
caracteres de chocolate y regaliz, 
mientras que los taninos redondos y 
amables nos conducen a un final 
sedoso, delicado y dejan con ganas de 
más. 
 
MARIDAJE 
Carne de ternera al curry. 

Enólogo:  Tony Ingle Cosecha: 2019 Región: McLaren Vale Alcohol:14.5% Acidez Total:6.1 g / L 

pH:3.51 Azúcar Residual: <2 g / L 
Añejamiento en Barricas:15 meses en barricas  
puncheons y hogsheads francesas 

Apto para veganos y vegetarianos 
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Reviews & Awards 

 

REVIEWS 

 

92 Points  

Nat Decants - nataliemclean.com.au - Abril 2023 

 

93 Points 

Fine Wine Club - Barry Weinman - 03-08-22 

 

95 Points 

James Halliday - The Weekend Australian Top 100 - Noviembre 2021 

 

AWARDS 

 

Silver 

 AWC Vienna International Wine Challenge 2022 

 

Bronze 

International Wine Challenge 2022  

 

Silver 

London Wine Competition 2022  

 

Gold 

Catavinum World Wine & Spirits Competition 2022  

 

Silver 

 Mundus Vini Spring Tasting 2022   

 

GOLD & 95 Points 

Riverland Wine Show 2021 


