
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

Bienvenido a nuestra casa Oxford 

Landing, en Riverland, en el Sur de 

Australia, es un lugar inolvidable. 

Sólo hay que preguntar a los 

lugareños. El hermoso Río Murray 

atraviesa el imponente paisaje rojo, 

llenando la comunidad y el medio 

ambiente de vida y promesa. Aquí, 

cuidamos al viñedo que produce 

nuestra colección de vinos veganos, 

asequibles y producidos de manera 

sostenible. Son una muestra de 

nuestra región bañada por el sol 

para ser disfrutado en su hogar. 

 

VINIFICACIÓN/VITICULTURA 

La fermentación se llevó a cabo en 

una combinación de tanques 

fermentadores estáticos y rotativos 

sometidos a condiciones de 

temperatura cálida durante seis 

días. Esto crea un equilibrio entre 

extraer el tanino apropiado para la 

estructura del vino y retener el sabor 

y los aromas frutales. 

 

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO 

Las lluvias de finales de invierno y 

principios de primavera repusieron 

los perfiles de suelo de Oxford 

Landing. El verano fue templado con 

noches frescas. Esto permitió el 

desarrollo de grandes aromas y 

sabores dando como resultado un 

vino de color profundo con 

características varietales clásicas. 

De color rojo oscuro con matices 

carmesí. Aromas de mora y ciruelas 

con sutiles notas de grosella negra y 

hoja de tabaco. En boca está 

elegantemente estructurado con una 

textura sedosa y dulzura frutal en el 

paladar medio. Capas de cereza 

oscura, especias cálidas y sutiles 

sabores a bayas oscuras se 

complementan con taninos suaves. 

 

MARIDAJE 

Disfrútelo con un costillar de cordero 

o espárragos asados y sopa de 

albahaca. 

Enólogo:  Matthew Zadow Cosecha:  Marzo & Abril 2021 Región:  Sur de Australia Alcohol:   13.5% 

Acidez Total:    5.82 g/L pH:   3.65 Azúcar Residual:   0.5 g/L Apto para veganos y vegetarianos 

 

OXFORD LANDING  

CABERNET SAUVIGNON SHIRAZ 2021 

Cabernet Sauvignon (90%), Shiraz (10%) 

Sur de Australia 

  

 


