
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 

BODEGA 

d'Arenberg es una de las bodegas más 
importantes en McLaren Vale, fue 
fundada en 1912 y su lema es “El arte 
de ser diferente”. También es una de las 
12 bodegas familiares más famosas y 
más antiguas de Australia 
 
ORIGEN DEL NOMBRE 

Los zorros salvajes que habitan 
Adelaide Hills han desarrollado un 
apetito por las uvas y a menudo, se los 
puede encontrar comiendo racimos 
bajos durante la vendimia. Sin embargo, 
no estamos preocupados, ya que estas 
criaturas de cola tupida actúan como 
diluyentes de la cosecha y mejoran la 
calidad de las uvas que están 
demasiado altas para que las alcancen. 
También tiene el efecto secundario de 
proporcionar una fuente natural de 
fertilización cuando la naturaleza 
laxante de las uvas hace efecto sobre 
los zorros normalmente carnívoros. 
 
CLIMA Y VENDIMIA 

La temporada comenzó bien, con una 
lluvia invernal normal. Las condiciones 
de verano fueron significativamente más 
cálidas que la media, con dos olas de 
calor durante el mes de enero que 
pusieron a prueba los límites de las 
vides. Después de la ola de calor, la 
lluvia y el clima fresco ayudaron a 
retardar la maduración y permitieron 
que el desarrollo del sabor alcanzara la 
madurez del azúcar. Los vinos blancos 
de esta añada son afrutados y muy 
sabrosos, al igual que los tintos, con un 
amplio tanino. 
 
ELABORACIÓN DEL VINO 

Los pequeños lotes de uva se trituran 
suavemente y se trasladan a 
fermentadores abiertos de dos 
toneladas.  Se añade un 15% de 
racimos enteros y se somete a unos tres 
días de remojo en frío antes de que 
comience la fermentación silvestre. 

Durante la fermentación se realiza el 
pisado regular de los racimos, seguido 
de un suave prensado en cestas.  El 
vino se traslada a barricas de roble 
francés más antiguas para completar la 
fermentación primaria y secundaria. El 
vino se añeja sobre lías para aumentar 
su complejidad, no se trasiega hasta el 
momento de la mezcla final además no 
se somete a clarificación ni filtración 
antes del embotellado. 
 
NOTAS DE CATA 

La nariz del Feral Fox 2016 es 
extremadamente bonita. Las flores y las 
fresas deshidratadas son las 
protagonistas,  con un toque de 
especias dulces y hongos silvestres que 
añaden complejidad.  Es un vino ligero, 
pero con una buena intensidad frutal y 
una fina columna vertebral de taninos 
calcáreos. Una acidez bien marcada 
contribuye a la frescura y al encanto en 
general. 
 
MARIDAJE 

Un vino maravilloso que  es un buen 
complemento para platos de antipasto y 
de pato o simplemente para disfrutar de 

por sí solo. 

Chief Winemaker:  Chester Osborn Senior Winemaker:Jack Walton Cosecha:  7 Marzo – 10 Marzo Región: Adelaide Hills Alcohol: 14.0 % 

Azúcar Residual:  1.0 g/L Acidez Titulable(Titratable acid):  6.0 pH:  3.55 Crianza:  12 meses  
Apto para Veganos 

y vegetarianos 
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