
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 VIÑEDO Y COSECHA 
La gestión orgánica sostenible de nuestros 
viñedos incluye el acolchado bajo la vid 
para enriquecer el suelo y aumentar el 
contenido de carbono, la eliminación 
manual de la maleza, la no utilización de 
herbicidas y fungicidas sintéticos y la 
ausencia de insumos artificiales. Esto 
asegura vides con mayor equilibrio, 
concentración de sabor a fruta y una mejor 
biodiversidad y salud general del viñedo. 
¡Qué vendimia! Después de todos los 
retos que nos planteó el año 2020, fue 
satisfactorio entrar en la temporada 2021 
con nuestros viñedos en condiciones casi 
perfectas y con la Madre Naturaleza 
sonriéndonos. Las intensas lluvias del 
invierno hicieron que las vides tuvieran un 
comienzo perfecto de la temporada de 
crecimiento, con un clima templado que se 
prolongó desde la brotación hasta la 
floración, lo que permitió un buen 
desarrollo de la fruta y una  baja  presión 
de enfermedades. Las temperaturas 
relativamente suaves continuaron durante 
el envero y la maduración, con sólo unos 
pocos días por encima de los 35 grados 
centígrados. A medida que la fruta 
maduraba en la vid, sabíamos que íbamos 
a elaborar los mejores vinos de la década 
(después de todo, es el primer año). La 
vendimia comenzó a finales de enero y 
continuó a un ritmo uniforme y sin prisa 
hasta finales de marzo, con todas las 
variedades con un aspecto simplemente 
impresionante. Las uvas Wild Olive Shiraz 
2021 fueron recogidas a mano de nuestro 
viñedo Warboys Organic y de un productor 
a largo plazo. Warboys proporciona la 
base poderosa para este vino con la fruta 
de los viticultores aportando elegancia y 
finura. 
 

ELABORACIÓN 
Este vino artesanal se ha elaborado en la 
bodega de pequeños lotes de Angove. 
Tras un suave despalillado, las uvas en su 
mayoría enteras, se remojaron en frío 
durante tres días antes de dejar que se 
calentaran lentamente con la fermentación 
iniciada por la levadura silvestre de la 
bodega,  luego fue remontado dos veces  
 

al día para obtener el color, el sabor y el 
tanino. Una vez seco, la fermentación 
terminada se prensó en cesta 
manteniendo separados el zumo de flujo 
libre y la de prensado.  La maduración 
durante 12 meses en roble francés 
sazonado precedió una cuidadosa 
selección de barricas y un proceso de 
mezcla, con una mínima clarificación y 
filtración antes del embotellado. 
 
NOTAS DE CATA 
COLOR: Púrpura intenso y persistente. 
 
AROMA: Zarzamora y ciruela satsuma 
seguidas de especias picantes. 
 
SABOR: Cereza, mora, regaliz y clavo de 
olor, con un hábil roble y un toque de 
pimienta. 
 
MARIDAJE 
Una combinación perfecta con comida de 
inspiración francesa, como el  Boeuf 
Bourguignon Orgánico (estofado de carne 
tradicional francés). 
 
DATOS TÉCNICOS 
 
Producto orgánico certificado 
 
Apto para Veganos 
 
Conservantes mínimos 
 
 

Chief Winemaker: Mr. Tony Ingle Enólogo: Mr. Paul Kernich Enólogo: Mrs. Amelia Anspach Cosecha: 2021 Región: McLaren Vale 

Alcohol: 14.5% Acidez Total:  Añejamiento en Barricas:12 meses en roble francés sazonado 
Apto para veganos y 

vegetarianos 

ANGOVE WILD OLIVE ORGANIC SHIRAZ 2021  

Shiraz (100%) 

McLAREN VALE 
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Reviews & Awards 

 

 

REVIEWS 

 

92 Points 

Fine wine club - Barry Weinman 

03-08-22 

 

 

 

 

AWARDS 

 

Bronze 

Royal Queensland Wine Awards 2023   

 

Silver  

The Global Organic & Vegan Wine Masters 2023  

 

GOLD  

Berliner Wine Awards 2023 

  

GRAND GOLD - 96 POINTS 

International Organic Wine Awards 2022-  

 

Silver 

Drinks UK Global Organic Masters International Wine Challenge 2022 

 


